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 IL MENU 

Aperitivo di benvenuto con musica l ive cocktail  e vari  
amuse bouche dalla cucina 

Degustazione di olio extravergine di oliva Barberini tenuta 
Tor de’ Sassi 

Antipasto 
Gran crudo di mare Livello 1(ostriche San Teodoro ,scampi e 

gamberoni di anzio,Tartufi  Fasolari  e selezione di caviale 
Volzhenka 

Finezza di cotti  
Affumicato di pesce spada e melograno tempurina di 
Calamaretti  di  Anzio zenzero e verdurine di stagione, 

piccola cocotte di parmigiana di pesce sciabola 

Primi 
Cazzarielli  in salsa di baccalà mantecato paprika affumicata 

e trombolotto  

Mezzo pacchero pastificio Lagano ricotta di bufala e astice 
con ristretto della sua salsa 

Secondi  
Coda di rospo alla cacciatora morbida di lenticchie e tartufo 

dei monti cimini  

Dolce  
Gelato al  panettone, frolla alle mandorle e gelatine 

Dolci  della tradizione 

A mezzanotte cotechino e lenticchie 
Vino: Cantine Braida Il  Fiore 

Brindisi  f inale Champagne Nicolas Feuillatte Brut Rèserve 

Acqua e Caffè

Euro 200*

GRAN CENA DI CAPODANNO 
3 1  D I C E M B R E  2 0 1 7  

Per la vostra cena di fine anno, il Vanda 
Rapisardi Quartet spazierà dagli standard 
jazz più famosi, alla musica italiana 
d'autore per poi accompagnarvi con la 
migliore disco dance anni '70, tutta 
rigorosamente dal vivo.    
Sarà la colonna sonora perfetta per 
cominciare al meglio il 2018! 
E ancora due spettacoli dal vivo di tango 
argentino con Daniela Ayala per rendere 
unica e indimenticabile la serata più folle 
dell’ anno. 

Solo su prenotazione  
Tel. 06 50.33.999

* € 190 per chi prenota con acconto entro il 15/12/2017


