
Entree di benvenuto
Ostrica David Herve con Aperol e arachidi
Degustazione di pane e focaccia home made e olio

Antipasto
Crudi
Scampo
Carpaccio di pescato puntarelle e ribes
Tartar, finocchio arancia e polvere di olive taggiasche
 
Cotti
Baccalà fondo di ceci castagne e lardo di colonnata
Tonno croccante patate porro e salsa orientale
Gamberone in pasta kataifi

Primi
Pacchero cime di rapa, frutti di mare e mollica piccante
Tagliatelle broccolo romano, nocciole e gambero rosso

Secondi
Pesce spada, patate verza e fondo di mare

Per finire
Sfera di natale

Cotechino con lenticchie
Dolci della tradizione

Brindisi al nuovo anno con champagne
Chateau de Bligny Blanc de Blancs Brut

Menu di
Capodanno

160¤ a persona (escluse bevande)

Intrattenimento Musicale Loredana Maiuri & Band

10¤ di sconto a persona per chi prenota
entro il 20 Dicembre.


